emendis

Nota de cata: El cava Nu Allongé Rosé muestra
un atractivo color cereza con matices salmoén 'y
un amplio rosario. En nariz destaca la riqueza
de fruta silvestre; en boca, su entrada
ligeramente picante y fina acidez ofrecen un
final tostado y goloso.

Elaboracion: El Nu Allongé Rosé se elabora
mediante una sutil maceracién a baja
temperatura. La segunda fermentacion se
realiza de forma lenta y cuidadosa en la cava,
asegurando una crianza 6ptimay

notas distintivas.
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Tasting notes: Nu Allongé Rosé shows an attractive
cherry colour with salmon hues and a broad
rosary. The nose is rich in wild fruit; on the palate,
its slightly spicy entry and fine acidity offer a toasty
and sweet finish.

Winemaking: Nu Allongé Rosé is made through
a subtle maceration at low temperature. The
second fermentation takes place slowly and
carefully in the cellar, ensuring optimal ageing
and distinctive notes.
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