emendis

Variedades: Xarel-lo, Macabeo, Parellada.

Nota de cata: El cava Nu Allongé Brut Nature
presenta una brillante capa dorada con matices
verdosos y un rosario de finas burbujas. En nariz
emergen aromas florales y de fruta citrica con

sutil levadura; en boca, acidez y final equilibrado.

Elaboracion: Elaborado con las tres grandes
variedades blancas del Penedés, Nu Allongé Brut
Nature se produce tras una lenta segunda
fermentacion a baja temperatura y reposo sobre
lias. El coupage se cuida meticulosamente para
preservar sus aromas y lograr un gran equilibrio.

Varieties: Xarel-lo, Macabeo, Parellada.

Tasting notes: Nu Allongé Brut Nature cava has
a bright golden colour with greenish hues and a
rosary of fine bubbles. Floral and citrus fruit
aromas emerge on the nose with subtle yeast;
on the palate, acidity and a balanced finish.

Winemaking: Made from the three great white
varieties of the Penedés, Nu Allongé Brut Nature is
produced after a slow second fermentation at low
temperature and resting on lees. The coupage is
meticulously crafted to preserve its aromas and
achieve a great balance.
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