Lilith emendis

D.O Penedes

Varietats: Ull de Llebre, Sumoll.

Nota de tast: Capa mitjana de tonalitat grana.
Aromes intensos de fruita fresca (moéra, aranyoé,
grosella i citrics), combinats amb matisos
especiats que recorden lanis i la regaléssia negra,
sobre un subtil fons floral de violeta i refrescant
eucaliptus. Entrada fina i equilibrada; un vi fresc i
llaminer.

Elaboracio: Maceraci6 prévia de 48 hores a
15 °C, seguida de fermentacio i maceraci6é en
fred (maxim 20 °C). Es realitza la fermentacid
malolactica i una crianga en diposit durant

3 mesos, complementada amb 3 mesos

en ampolla.
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