emendis

Varietats: Xarel:-lo, Macabeu, Parellada.

Nota de tast: El cava Nu Allongé Brut Nature
presenta una capa daurada brillant amb matisos
verdosos i un rosari de bombolles fines. En nas
emergeixen aromes florals i de fruita citrica amb
un subtil toc de llevat; en boca, mostra una bona
acidesa i un final equilibrat.

Elaboracio: Elaborat amb les tres grans varietats
blanques del Penedés, Nu Allongé Brut Nature es
produeix després d’'una lenta segona fermentacio
a baixa temperatura i repos sobre lies. El cupatge
es treballa amb cura per preservar els aromes i
aconseguir un gran equilibri.
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