
La Vineta

La Família

D.O Penedès 

Varietats: Xarel·lo de ceps de més de 50 anys. 
 

Nota de tast: Vi de color groc amb reflexos 
verdosos i daurats, amb una complexitat 
aromàtica intensa. Notes de confitura i brioixeria 
reflecteixen una excel·lent maduració; subtils 
aromes de coco, vainilla i espècies aporten 
elegància, suavitat i frescor. Acidesa equilibrada. 
 

Elaboració: Maceració pel·licular en fred a 15 °C 
per extreure delicadament els compostos 
aromàtics. La fermentació s’inicia en dipòsit 
d’acer inoxidable i, un cop començada, el most es 
trasllada a bótes de roure europeu, on finalitza la 
fermentació alcohòlica i realitza una criança de 9 
mesos. Durant aquest període, es duen a terme 
battonages periòdics amb les mares fines per 
aportar volum, cremositat i una major elegància 
al vi final.


