La Familia QandiS

D.O Penedes

Varietats: Xarel-lo de ceps de més de 50 anys.

Nota de tast: Vi de color groc amb reflexos
verdosos i daurats, amb una complexitat
aromatica intensa. Notes de confitura i brioixeria
reflecteixen una excel-lent maduracio; subtils
aromes de coco, vainilla i espécies aporten
elegancia, suavitat i frescor. Acidesa equilibrada.

Elaboracio: Maceracié pel-licular en fred a 15 °C
per extreure delicadament els compostos
aromatics. La fermentacié s'inicia en diposit
d’acer inoxidable i, un cop comencada, el most es
trasllada a boétes de roure europeu, on finalitza la
fermentacié alcoholica i realitza una crianca de 9
mesos. Durant aquest periode, es duen a terme
battonages periodics amb les mares fines per
aportar volum, cremositat i una major elegancia
al vi final.
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ANNORVM QVINQVAGINTA

S0, XAREL-LO

\quest vi, 100 % xarel-lo; prové dedes nostres
vinyes velles de més de 50 anys amb un lleuger
repos en botes de roure caucasia i romanes.

Eiste vino, 100% warel-lo, proviene de nuestras
vinas viejes de mds de 30 anos eon un ligero reposo
en barrieas de roble cancasiano 'y rumano.

This 100% Xarel-lo wine is made with grapes
Srom our oldest vines, which are over S0 years

old, and reaches you after a short stint in
Caucasus and Romanian oak barrels.
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