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IMUM

Varietats: Xarel-lo, Macabeu, Parellada.

Nota de tast: Presenta una capa daurada amb
matisos verdosos, bombolla fina i una corona
persistent. En nas s’hi distingeixen aromes florals,
citrics i de brioixeria; en boca és fresc, seré i
complex, amb una acidesa destacada i un final
llarg.

Elaboracio: Elaborat amb varietats autdctones
del Penedés, el cava IMUM es produeix
mitjancant una lenta segona fermentacié a baixa
temperatura i un repos sobre lies de més d’'un
any i mig. El Xarel-lo aporta cos, el Macabeu
elegancia i la Parellada tanca amb una acidesa
citrica refrescant.
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