
Figa Flor Negre

Els Joves

D.O Catalunya 

Nota de tast: Bon capa de color vermell amb 
tonalitats violàcies. En nas, aromes intensos de 
fruits vermells i negres (figa, móra, grosella), amb 
tocs d’herbes aromàtiques i regalèssia.

Elaboració: La verema escalonada permet collir 
cada parcel·la en el seu punt òptim. La 
fermentació es realitza en dipòsits d’acer 
inoxidable a temperatura controlada, preservant 
els aromes primaris del fruit. Després d’una breu 
maceració amb les pells per extreure color i 
estructura, el vi s’embotella sense criança, 
conservant el seu caràcter afruitat i vivaz.


