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Variedades: Monastrell.

Nota de cata: Color rosa claro. En nariz destacan 
notas de frutos rojos, como la cereza, y aromas 
cítricos de naranja sobre un fondo especiado y 
fresco. Presenta una entrada vivaz y un paso por 
boca ligero y agradable.

Elaboración: Maceración pelicular en frío a 15°C 
y fermentación a baja temperatura para extraer y 
conservar los aromas varietales. Sin 
envejecimiento. Servir entre 6-8°C.

Varieties: Monastrell.

Tasting notes: Light pink colour. On the nose, notes 
of red fruits, such as cherry, and orange citrus 
aromas on a spicy and fresh background. It has a 
lively entry and a light, pleasant palate.

Winemaking: Cold skin maceration at 15°C and 
fermentation at low temperature to extract and 
preserve the varietal aromas. No ageing. Serve 
between 6-8°C.


