
Gran Reserva

La Familia

Variedades: Xarel·lo, Macabeo, Parellada, 
Chardonnay, Pinot Noir.

Nota de cata: El cava Gran Reserva Brut Nature 
exhibe matices dorados y verdosos, y una 
espuma fina. Destaca por sus aromas confitados, 
tostados y de sotobosque, que en boca se 
integran con toques cítricos y un final cremoso, 
fruto de 30 meses de reposo sobre lías.

Elaboración: En el cava Gran Reserva, la 
selección de los vinos base que conformarán el 
coupage es fundamental, ya que deben tener la 
capacidad de evolucionar y enriquecerse durante 
más de 30 meses de crianza sobre lías. El Xarel·lo 
aporta estructura y cuerpo; el Macabeo, 
elegancia; la Parellada, frescura y acidez; el Pinot 
Noir, complejidad; y el Chardonnay, un final 
sedoso y cremoso.

Varieties: Xarel·lo, Macabeo, Parellada, 
Chardonnay, Pinot Noir.

Tasting notes: The Gran Reserva Brut Nature  
cava has golden and greenish hues and a fine 
mousse. It stands out for its candied, toasted  
and undergrowth aromas, which in the mouth  
are integrated with citric touches and a  
creamy finish, the result of 30 months of resting  
on the lees.

Winemaking: For the Gran Reserva cava, the 
selection of the base wines that make up the blend 
is fundamental, as they must have the ability to 
evolve and enrich themselves during more than 30 
months of ageing on the lees. Xarel·lo provides 
structure and body; Macabeo, elegance; Parellada, 
freshness and acidity; Pinot Noir, complexity; and 
Chardonnay, a silky and creamy finish.


