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Nota de cata: Buena capa de color rojo con 
tonalidades violáceas. En nariz, aromas intensos 
de frutos rojos y negros (higo, mora, grosella), 
con toques de hierbas aromáticas y regaliz.

Elaboración: La vendimia escalonada permite 
cosechar las distintas parcelas en su punto justo 
de maduración. La fermentación se realiza en 
depósitos de acero inoxidable a temperatura 
controlada, preservando los aromas primarios  
del fruto. Tras una breve maceración con las 
pieles para extraer color y estructura, el vino se 
embotella sin crianza, conservando su carácter 
afrutado y vivaz.

Tasting notes: Good layer of red colour with violet 
tones. On the nose, intense aromas of red and 
black fruits (fig, blackberry, blackcurrant), with 
hints of aromatic herbs and liquorice.

Winemaking: Staggered harvesting allows the 
different plots to be harvested at just the right 
point of ripeness. Fermentation is carried out in 
stainless steel tanks at a controlled temperature, 
preserving the primary aromas of the fruit. After a 
brief maceration with the skins to extract colour 
and structure, the wine is bottled without ageing, 
preserving its fruity and lively character.


