LLos JOvenes

emendis

D.O Catalunya

Nota de cata: Color amarillo limén con reflejos
verdosos. En nariz presenta buena intensidad,
destacando los aromas de flores blancas y frutas
frescas como manzana y pera, con recuerdos de
fruta de hueso (albaricoque y melocotén). En
boca es fresco, equilibrado y con un final que
invita a seguir bebiendo.

Elaboracion: Vendimiamos en el momento de
maduracion 6ptimo de cada parcela. Tras un
suave prensado, el mosto fermenta a baja
temperatura en depdsitos de acero inoxidable,
lo que potencia la frescura, vivacidad y calidad
del vino.

Tasting notes: Lemon yellow colour with greenish
reflections. Good intensity on the nose, with
aromas of white flowers and fresh fruit such as
apple and pear, with hints of stone fruit (apricot
and peach). In the mouth it is fresh, balanced and
with a finish that invites you to continue drinking.

Winemaking: We harvest the grapes at the
optimum moment of ripeness for each plot. After
a gentle pressing, the must ferments at low
temperature in stainless steel tanks, which
enhances the freshness, liveliness and quality of
the wine.




